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Du 4 au 8 Mai 2026

Mercredi Vendredi
<,
e,

Salade verte bio aux
Noix

Radis rondelles
Vinaigrette ala

Hors d'ceuvre au Salade de lentilles bio Melon

choix moutarde a I'ancienne Vinaigrette moufarde Pastéque Vinaigrette ciboulette
Plat protidique Boeuf bourguignon hgﬁclzitriergfggoc‘nulro Boulettes de'sorr‘osin Cog au vin
o T sauce teriyaki
Sa garniture PognonJEsncgz rTeeSrre Petits pois mijotés Riz bio Purée debci:é)urgeﬁes
Produits laifiers au Emmental bio _ Coulommiers bio Fromage frais Tartare Fromage blanc bio

choix

lle flottante et sa
creme anglaise

Crumble pomme

mubarbe Fruit de saison bio

Desserts au choix Cake au chocolat

Les entrées de crudités sont préparées & partir de produits bruts qui sont lavés, tries, épluchés si nécessaire, et découpés a la cuisine Robert Malfroy
Les sauces d'accompagnements ainsi que les vinaigrettes sont élaborées a la cuisine.
Nos pdtisseries servis en dessert sont réalisées par nos cuisiniers.
Au quotidien, les agents communaux cuisinent pour ravir les papilles des enfants et des plus grands.
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Du 11 au 15 mai 2026

1 @) ‘lj'

D/
Jeliele eI LSSIRIIS Salade de riz bio Gaspacho de
Salade de coeurs de = .
- V4):8 Salade de pates bio betteraves
gelulisls ““ Vinaigrette au pesto Gaspacho de tomates
Vinaigrette moutarde S P P
e Brandade de colin 12138 CeEufs durs bio sauce Roti de porc jus aux
d'Alaska pmd Mornay oignons
| (pdt fraiche bio) Poélée de légumes Lentilles mijotées bio
Yaourt nature bio @ Saint Nectaire AOP Cervelle des canuts
AB Fruit de saison bio Creme dessert vanille Tarte aux fruits

Les entrées de crudités sont préparées a partir de produits bruts qui sont lavés, triés, épluchés si nécessaire, et découpés a la cuisine Robert Malfroy
Les sauces d’accompagnements ainsi que les vinaigrettes sont élaborées a la cuisine.
Nos pdatisseries servis en dessert sont réalisées par nos cuisiniers.
Au quotidien, les agents communaux cuisinent pour ravir les papilles des enfants et des plus grands.
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wd Du 18 au 22 Mai 2026

Mercredi Vendredi
. . v a8 o )
Hors d’ceuvre au Caroftesiiopaes Hg.lﬁrr;;)u;ef son gresstrnl Mlsgoge }r/erfe Tblob' Pos’réque bio gourgeh‘ss rapées glo
hoi Radis roses ef beurre illette de saumon e @Sqo le de tomates bio P Melon bio Eﬁ oncombres en cubes
choix son gressini | Vinaigrette moutarde o bio
T Gratin de penne Sauté de dinde sauce Filet de saumon sauce Andouillette sauce e gle goind AIogko
Plat protidique DTN . R . . - pané pmd et quartier
végétarien bio au curry creme a la tomate facon Dijonnaise de cifron e

Ecrasé de pommes de Epinards bio d la

Sa gamiture Brocolis bio Polenta ferre bio == " péchamel

Yaourt nature bio

PrOdUIEAg;QerS au Fromage fondu Kiri @ Pont I'Evéque AOP Fromage frais Petit louis Tomme grise
: Salade de fuit bio de Cube de péches au Smoothie framboise lle flottante et sa creme .
Desserts au choix soison o basilic I Chou chocolat noisette

Les entrées de crudités sont préparées & partir de produits bruts qui sont lavés, tries, épluchés si nécessaire, et découpés a la cuisine Robert Malfroy
Les sauces d'accompagnements ainsi que les vinaigrettes sont élaborées & la cuisine.
Nos pdtisseries servis en dessert sont réalisées par nos cuisiniers.
Au quotidien, les agents communaux cuisinent pour ravir les papilles des enfants et des plus grands.
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Du 25 au 29 Mai 2026

Mercredi Vendredi
Hors d'ceuvre au . bio Paté croute cormichons Tomate bio vinaigrette EH sqlade de blé bio
choix 231 Salade de betteraves au basilic I salade de riz bio
bio 4B i
- . . Gratin d'endives au Dés de colin d'Alaska Langue de boeuf sauce
Plat protidique Dahl de lentilles corail i 9 pmd sauce estragon R ante
Sa garniture lez bio Ebly Gratin de chou fleur bio
Produits laitiers au i v s . L . . .
choix m Fromage blanc bio Corre a la coupe bio Edam bio Coulommiers bio
o :I
Desserts au choix Salade de fruit bio Semoule au lait Tarte bourdalou Cerises

Les entrées de crudités sont préparées & partir de produits bruts qui sont lavés, tries, épluchés si nécessaire, et découpés a la cuisine Robert Malfroy
Les sauces d'accompagnements ainsi que les vinaigrettes sont élaborées a la cuisine.
Nos pdtisseries servis en dessert sont réalisées par nos cuisiniers.
Au quotidien, les agents communaux cuisinent pour ravir les papilles des enfants et des plus grands.
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