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Du 4 au 8 Mai 2026

Mercredi Vendredi
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“7 Salade de blé bio

, Salade verte bio aux

Hors d'ceuvre au Radis roses et beurre P salade de lentiles bio Melon oix
choix GeluiebeETe () " Vinaigrette moutarde HeHIIe s Vinaigrette ciboulette
saute gﬁxboo“evuefssouce StelSiiSMeiolofellielolllr Bouleftes de sarrasin Nuggets de poulet
Plat profidique Des de colin d’Alaska glelieieiiellielellie sauce teriyaki Beignet stick mozzarella

. mexicaine
pmd saquce aux olives

. Purée de courgettes bio
Sa garniture Coquillettes bio Petits pois mijotés A8 | Riz bio = (courgette et pdt
] T fraiches bio)

Produits laifiers au

choix Emmental bio [ Coulommiers bio Fromage frais Tartare Jl Fromage blanc bio

lle flottante et sa creme
anglaise

Smoothie Abricot

pommes banane Cake au chocolat

Desserts au choix Fruit de saison bio

Les entrées de crudités sont préparées & partir de produits bruts qui sont lavés, tries, épluchés si nécessaire, et découpés a la cuisine Robert Malfroy
Les sauces d'accompagnements ainsi que les vinaigrettes sont élaborées a la cuisine.
Nos pdtisseries servis en dessert sont réalisées par nos cuisiniers.
Au quotidien, les agents communaux cuisinent pour ravir les papilles des enfants et des plus grands.
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Du 11 au 15 mai 2026

Salade de haricots verts
Salade de ceeurs de
palmiers
Vinaigrette moutarde

Ve :fo

“9Salade de riz bio
1 Salade de pates bio
Vinaigrette au pesto

VILLE DE
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Gaspacho de
betteraves
Gaspacho de tomates

Brandade de colin
d'Alaska pmd

o

CEuf dur bio sauce
mornay

Rofti de porc jus aux
oignons
Colin d'Alaska pmd
@ squce aux herbes

1 (pdt fraiche bio)

Poélée de légumes

[4:3 Lenfilles mijotées bio

251 yaourt nature bio

i:@:?SoinT Nectaire aop

Fromage fondu croc 'lait
bio B

4 Fruit de saison bio

Creme dessert vanille

Tarte aux fruits

Les entrées de crudités sont préparées a partir de produits bruts qui sont lavés, triés, épluchés si nécessaire, et découpés a la cuisine Robert Malfroy
Les sauces d’accompagnements ainsi que les vinaigrettes sont élaborées a la cuisine.

Nos pdatisseries servis en dessert sont réalisées par nos cuisiniers.

Au quotidien, les agents communaux cuisinent pour ravir les papilles des enfants et des plus grands.
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wd Du 18 au 22 Mai 2026

Vendredi

Mercredi

A8 Courgettes rapées bio
Eﬁ Concombres en cubes
bio

Salade verte bio

[fiisalade de tomates bio
| Vinaigrette moutarde

Pastéque bio

Houmous et son gressini
Melon bio

Rillette de saumon et
son gressini

Carottes r&pées

Hors d'ceuvre au
Radis roses et beurre

choix

Sauté de dinde sauce
au curry

Dés de saumon pmd
sauce creme ala

Saucisse de Strasbourg
Nuggets de blé

Filet de colin pané pmde

et quartier de citron

Sa garniture Penne bio Brocolis bio

Plat profidique SRS Colin d’Alaska pmd
tomate
squce au curry
Ecrasé de pommes de Epinards bio a la
Polenta . = S ,
terre bio béchamel

Tomme grise

:_\\‘
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yiPont I'Evéque AOP Fromage frais Petit louis

Produits laitiers au Fromage fondu Kir

Yaourt nature bio

choix
: Salade de fuit de saison Cube de péches au Smoothie framboise lle flottante et sa creme
Desserts au choix bio P sirop basilic anglaise

Les sauces d'accompagnements ainsi que les vinaigrettes sont élaborées & la cuisine.
Nos pdtisseries servis en dessert sont réalisées par nos cuisiniers.

Chou chocolat noisette

Les entrées de crudités sont préparées & partir de produits bruts qui sont lavés, tries, épluchés si nécessaire, et découpés a la cuisine Robert Malfroy

Au quotidien, les agents communaux cuisinent pour ravir les papilles des enfants et des plus grands.
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Du 25 au 29 Mai 2026

Mercredi Vendredi

. bio Paté croute comichons AD : Tomate bio =2 | = sqiade de blé bio
:Solode de betteraves CEufs durs mayonnaise vinaigrette au basilic EB Salade de riz bio

bio

Hors d’ceuvre au
choix

Sauté de boeuf sauce
Nuggets de poulet e Dés de colin d'Alaska chasseur

Samoussa de légumes pmd sauce estragon eCoIin d'Alaska pmd

saquce tomate

Plat protidique Dahl de lentilles corail

Sa garniture lez bio Courge’r’res bio a I'ail Ebly Gratin de chou fleur bio
Produits laitiers au i v s . L . . .
choix m Fromage blanc bio Corre a la coupe bio Edam bio Coulommiers bio
o :I
Desserts au choix Salade de fruit bio Semoule au lait Beignet aux pommes Cerises

Les entrées de crudités sont préparées & partir de produits bruts qui sont lavés, tries, épluchés si nécessaire, et découpés a la cuisine Robert Malfroy
Les sauces d'accompagnements ainsi que les vinaigrettes sont élaborées a la cuisine.
Nos pdtisseries servis en dessert sont réalisées par nos cuisiniers.
Au quotidien, les agents communaux cuisinent pour ravir les papilles des enfants et des plus grands.
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